FABRICA

AQUESTS SON
LALBERT I
EL GERMAN,
ELS NOSTRES
MESTRES
CERVESERS.

NEWS.

1 O O/ DE DESCOMPTE

0 A LA MORITZ STORE
Ara, per consumir a la nostra cerveseria, tens un 10% de descompte
a la Moritz Store. Enrecorda’t d’ensenyar el tiquet!

BOTIGA ONLINE

[Eli-4%[®] Entra i ho voldras comprar tot! Subscriu-te al
nostre butlleti i aconsegueix un 5% de descompte
[=]<

en la teva primera compra. Salut!

MENUS PER A GRUPS

Ara, pots triar un menu d’alld més suculent per gaudir-lo
amb qui tu vulguis. A partir de 10 persones.
Consulta els nostres menus a www.fabricamoritzbarcelona.com

ESDEVENIMENTS PRIVATS

[E]34%'[W] Descobreix Celebra el teu esdeveniment corporatiu,
les nostres ore . g . . ,
: sales familiar, social a Fabrica Moritz. Per a més
=)<

informacio, contacta amb events@moritz.com

EXPERIENCIES CERVESERES

Tu, amant de la cervesa, t‘encantaran aquestes experiencies!
Fes la teva reserva ara a moritz.com.
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MASTER TAST FES LA MENU TALLER
(Visita + Tast) TEVA PROPIA MARIDATGE DE TIRATGE
MORITZ DE CERVESA
_ 1856
FABRICA
MORITZ
BARCELONA

S1 HO DESITJA ES POT EMPORTAR LA CONSUMICIO SOBRANT
OBERT TOTS ELS DIES DE LANY | IVA INCLOS - SUPLEMENT TERRASSA +12%
NO S’ACCEPTEN BITLLETS DE 200€ 1 500€ | MORITZ FREE WIFI

1856

FABRICA
MORITZ

BARCELONA

LA CARTA
MES CERVESERA
DEL MON

w ik

XEF JORDI VILA
Una Estrella Michelin | Premi Nacional Gastronomia 2021
Tres soles Guia Repsol | TOP 1, Guia Macarfi
Director gastronomic de la Fabrica Moritz Barcelona

LA CERVESA QUE T’ESTAS BEVENT
ES CERVESA FRESCA,
FETA AQUI T ARA..

..ACABADA D’ELABORAR
I NO INDUSTRIAL



TAST DE CERVESES
+ MARIDATGE

Demana el teu tast acompanyat d’'una tapa que marida 16,00 €
amb cada una de les cerveses (gots de 12 cl.)
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MORITZ MORITZ MORITZ MORITZ
ORIGINAL EPIDOR RED IPA NEGRA
+ + + +
La russa Pebrotets farcits Aletes de La croqueta
d’ulls blaus de formatge pollastre cruixent de calamar

PER ACOMPANYAR
LA PRIMERA MORITZ

ANXOVES 00 DEL CANTABRIC (Filet) - SG 245€
GILDA ) - SG 2,30 €
SEITONS EN VINAGRE (6 Unitats) - SG 6,95 €
ASSORTIMENT D'OLIVES - SG 370 €
PATATES XIPS AL NATURAL - SG, V 295€
PEBROTETS FARCITS DE FORMATGE - SG, V 5,60 €
DAUS DE FORMATGE CURAT EN OLI - SG, V 510 €
LLAMINETS DE FUET 385€
LA CHEESEBURGER DE PALKIMIA Hamburguesa de vaca, formatge, 13,95 €

duxelle de col caramel-litzada i bolets amb un toc de raifort i salsa barbacoa
MORITZ un punt picant i acompanyada amb patates fregides

LA MACMORITZ DE PEROL 13,80 €
Hamburguesa de botifarra de perol amb formatge de cabra i patata

DE PIT DE POLLASTRE ARREBOSSAT 9,95 €
Amb maionesa de curri vermell, enciam, coriandre i llima

DE CALAMARS amb enciam, maionesa i marinera de MORITZ EPIDOR 10,50 €
EL VEGETARIA AMB ALBERGINIA EN TEMPURA -V 9,95 €

Tempura de MORITZ 7, amb alvocat, pesto de llimona,
ruca, ceba i tomaquet confitat

DE PASTRAMI 10,50 €

amb maionesa de chimichurri argenti i cogombre en vinagre

COCACCIA NORUEGA De salmé fumat, ou dur, crema agra d’herbes 11,20 €
i encurtits, amb vinagreta de mel, mostassa i fonoll

COCACCIA MALLORQUINA De sobrassada, formatge de Mad i mel 9,50 €

TAPES I PLATETS

LA RUSSA D’ULLS BLAUS "Ensaladilla" russa amb doble de tonyina
ESQUEIXADA DE BACALLA amb olivada i tomaquet - SG

HUMMUS BARCELONA AMB PA BUFAT Hummus amb samfaina - VG
OUS ESTRELLATS amb pernil i patates

TRUITA DE PATATES FETA AL MOMENT Sola o amb ceba - SG, V
PERNIL 100% IBERIC MALDONADO Tallat a ma (80 g) - SG

COR DE CARXOFA ROSTIDA

Amb maionesa de mojo verde, picada i pernil ibéric

BRAVES D’AQUI amb allioli i oli picant - V

BRAVES D'ALLA amb maionesa i salsa de tomaquet picant - V

LA BOMBA DE LA MORITZ Farcida de carn i salsa de tomaquet picant
CALAMARS A LA BRAVA amb allioli i oli picant

ANELLES DE CALAMAR A PLANDALUSA amb maionesa

PATATES PFAFFENHOFEN Gratinades al forn de llenya
amb una carbonara de MORITZ ORIGINAL i baco

VEDELLA AL CHIMICHURRI amb puré de patata - SG
ALETES DE POLLASTRE CRUIXENT amb salsa hot mango
BUNYOLS DE BACALLA amb all i julivert (6 Unitats)
DIDALS DE POLLASTRE marinats amb maionesa de curri

DIDALS D’ALBERGINIA EN TEMPURA Fetaamb MORITZ 7 i romesco - VG

ANELLES DE CEBA EN TEMPURA Fetaamb MORITZ 7 i romesco- VG

LES CROQUETES DE LA FABRICA
CROQUETA CRUIXENT DE PERNIL IBERIC (U)
CROQUETA CRUIXENT DE CALAMAR ()
CROQUETA D'ESCUDELLA )

CROQUETA CRUIXENT DE CARBASSA, ESPINACS I GINGEBRE (u) -V

ASSORTIMENT DE 4 CROQUETES (1 unitat de cada varietat)

ELS ARROSSOS DE LA FABRICA

Disponible de dilluns a divendres de 13h a 16h. Minim 2 persones.

ARROS DEL MAR Un arrds sec amb rap, calamar i musclos a la cervesa
ARROS DE POLLASTRO a la MORITZ ORIGINAL

ARROS VEGETAL Amb verdures de temporada i pesto de llimona - V

585€
10,20 €
9,75€
995 €
6,95 €
19,95 €

575€

550€
550€
4,75€
10,75€
10,20 €

595€

10,50 €
8,60 €
9,90 €
9,50 €
750€

5l10€

2,60 €
2,60€
2,60€
2,60€

995 €

1790 €
16,20 €

14,50 €

EL NOSTRE PA cocA DE SIS GRANS SUCAT AMB TOMAQUET - VG 3,80 €
LLESQUES DE PA RUSTIC - VG 2,95 € / PA ESPECIAL PER A CELIACS - SG, VG 3,20 €

SG Sense gluten (pot contenir traces) | V Apte per vegetarians | VG Apte per vegans

Si desitja un llistat d’al-lérgens, solliciti-ho al cambrer

LA NOSTRA ESPECIALITAT MES CERVESERA

EL POLLASTRO
A LA MORITZ

Pollastro cuit al forn sobre llauna de cervesa Moritz,
servit amb patates fregides.

- -

POLLASTRO AMB MORITZ ORIGINAL 1595 €
El de sempre, I'original marinat en soja, amb gingebre i mel,
servit amb patates fregides

Recepta de Montse Guillén i FoodCulturaMuseum.

POLLASTRO AMB MORITZ 0.0 1595 €
El de sempre pero sense alcohol, marinat en soja, amb gingebre i mel,
servit amb patates fregides

PLATS
pE LA FABRICA

SOPA DE CEBA GRATINADA 9,95 €
MACARRONS DE ROSTIT Gratinats 9,95 €
EL PETIT GRAN CANELO De pollastre rostit a la catalana 995 €
MUSCLOS AL VAPOR 12,75 €

De MORITZ 7 i sofregit de ceba, cansalada de porc i tomaquet
amb patates fregides

MANDONGUILLES 13,75 €
Elaborades amb MORITZ NEGRA, amb tomaquet, alberginia i picada

HAMBURGUESA AL PLAT 13,50 €
Amb amanida de cabdells a la vinagreta de mostassa. Salsa barbacoa opcional.

PIT DE POLLASTRE A LA PLANXA amb verduretes - SG 1095 €
GALTA DE VEDELLA 15,20 €

Ala MORITZ NEGRA i parmentier de patata

BRIOX DE LA MORITZ 995 €

Farcit de botifarra, peus de porc i bolets gratinats amb formatge

COSTELLAM DE PORC ROSTIT 2095 €
Amb alls, romani i farigola, regat amb MORITZ NEGRA,
patates rostides i amanida de cabdells amb vinagreta de mel i mostassa

LA GRAN PLATA DE SALSITXES 22,00€
Fleischwurst, Niirnberger, Bratwurst, Krakauer amb xucrut i patates

pfaffenhofen gratinades al forn de llenya amb una carbonara

de MORITZ EPIDOR i baco

BACALLA EN TEMPURA de MORITZ 7 amb samfaina 1990 €

AMAN l D ES +PLATS “VEGGIES”

L'AMANIDA VERDA-VERDA - SG, VG 9,25 €
Amb enciams, fonoll, endivia, mongeta tendra, esparrecs verds, cogombres,
poma, olives, alfabrega, julivert i llima verda

AMANIDA DE TOMAQUET amb ceba tendra, tonyina i olives negres - SG 10,50 €

VERDURES SALTADES acompanyades de salsa romesco - VG 10,50 €
BURRATA -V 10,75 €
Amb romesco de carbassa, bolets i vinagreta de taronja i nous

ALBERGINIA FARCIDA AMB BOLONYESA VEGETAL - V 995 €

Amb un toc picant

FLAMMKUCHEN -

I COQUES FETES AL FORN DE LLENYA

FLAMMKUCHEN AL NATURAL o GRATINADA 895 €
L'original amb créme fraiche, baco i ceba / Gratinada: Amb un polsim de formatge ratllat
FLAMMKUCHEN DE MUNSTER -V 995 €
Creme fraiche, ceba amb capes fines de formatge Munster

FLAMMKUCHEN IBERICA 10,95 €
Amb pernil ibéric, cansalada embotida, formatge i ruca

FLAMMKUCHEN A LA CATALANA 10,50 €
Amb botifarra de Cal Rovira, bolets i allioli de codonyat

FLAMMKUCHEN A LA PARMIGIANA -V 975 €
D'alberginia amb mozzarella i tomaquet

COCA DE RECAPTE TRADICIONAL DE LLEIDA 995 €

D'escalivada i "sardinilla” en oli

COCA VEGETAL De carbasso, alberginia, mongeta tendra, 995 €
tomaquet, pebrot vermell i formatge de cabra-V

I PER A ACABAR...

POSTRES

CARROT PIE DE MORITZ NEGRA amb frosting de crema de formatge - V 6,00 €

FONDANT DE XOCOLATA -V 6,00 €
Arriba calent i amb gelat de MORITZ NEGRA o de vainilla

COCA D'ANIS amb xocolata, oli i sal - V 6,50€
GELAT DE CERVESA MORITZ NEGRA -V 575 €
Amb crumble de cacau i cruixents de xocolata

GELAT DE VAINILLA amb crumble d'ametlles i cruixents de xocolata- V 575 €
SORBET DE LLIMONA NATURAL - SG, VG 575€
EL NOSTRE MEL I MATO Gelat de maté de cabra amb pomaalamelinous-V 575€
LEMON PIE DE YUZU amb gelat de mango i menta- V 6,00 €
CREMA CATALANA CREMADA (O NO) - SG, V 500 €
FLAM DE FORMATGE amb fruits vermells i crumble - V 550 €

DOLCOS Trufes de cacau i carquinyolis - V 300€



